
     
Campus de Saint-Hyacinthe 
3230, rue Sicotte, C.P. 70 
Saint-Hyacinthe (Québec) J2S 7B3 
Tél. : 450 778-6504, poste 6201 
Tél. sans frais : 1 888 353-8482 
Téléc. : 450 778-4967 
Courriel : formation.continue@mapaq.gouv.qc.ca   

Campus de La Pocatière 
401, rue Poiré 
La Pocatière (Québec) G0R 1Z0 
Tél. : 418 856-1110, poste 1252 
Tél. sans frais : 1 800 383-6272, poste 1 
Téléc. : 418 856-1719 
Courriel : cfpitalp@mapaq.gouv.qc.ca   

Fiche d’information
Cours offert par la Direction de la formation continue 

Intervenants 

en agriculture 
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Bulletin d’inscription Veuillez cocher :  Section à retourner avec paiement 

Programme : Traite et machine à traire ���� Groupe 30370 – Module 1 ���� Groupe 30371 – Module 2  
  

Nom :  Prénom :  Date de naissance :  

Adresse :  App. :  Tél. :  

Ville :  Code postal :  Cell. :  

Scolarité :  Téléc. :  Courriel :  
    

Paiement : � Chèque � MasterCard � Visa � Facturation à l’entreprise  

No carte :  Expiration : mois        année Signature :  
    

Nom de l’entreprise / employeur :  Type de production :  

Poste occupé :  Tél. :  

Adresse :  Téléc. :  

Ville :  Code postal :  
 

 

 

LA MACHINE À TRAIRE 
 Module 1 

Fonctionnement  
de la machine à traire 

Module 2 
Choix et évaluation  

de la machine à traire 

Dates : 7 et 8 mars 2012 – groupe 30370 
De 8 h 30 à 16 h 30 

29 mars (de 8 h 30 à 18 h) et 
30 mars (de 8 h 30 à 13 h) 2012 – groupe 30371 
 

Lieu :  Saint-Hyacinthe Saint-Hyacinthe 
 

Durée : 14 heures 13 heures 
 

Clientèle : Les intervenants impliqués dans les services de vente et d’entretien des équipements de traite. 
 

Préalable : Aucun Module 1 ou avoir suivi Gérer la qualité du lait des 
années précédentes 
 

Formateur : Bruno Garon, ingénieur 
 

Coût : 400 $ par personne  400 $  par personne 
 

Participants : Entre 5 et 16 par module 
 
 
22 février 2012 

 
15 mars 2012 

Date limite 
d’inscription : 
 Une place ne vous est pas assurée après cette date 
Frais 
d’annulation : 

Remboursement complet si vous annulez avant la date limite d’inscription. 
Aucun remboursement si vous annulez après la date limite d’inscription. 
 

Reconnaissance : Attestation de participation (80 % de présence requise) 
 



Cultive 
www.ita.qc.ca 
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Attention : aucune place ne sera réservée sans le p aiement des droits d’inscription 

Procédure d’inscription 
• Par téléphone : paiement par carte de crédit  (Visa ou MasterCard). 

Campus de Saint-Hyacinthe : 450 778-6504 ou 1 888 353-8482, poste 6201 
Campus de La Pocatière : 418 856-1110, poste 1252 ou 1 800 383-6272, poste 1 

• Par la poste : faites parvenir, avant la date limite, à l’adresse du campus concerné, votre bulletin d’inscription ainsi que votre 
chèque  

- fait à l’ordre du ministre des Finances  
- encaissable à la date limite d’inscription 

 Campus de Saint-Hyacinthe 
3230, rue Sicotte, C.P. 70 
Saint-Hyacinthe (Québec) J2S 7B3 
Tél. : 450 778-6504, poste 6201 
Tél. sans frais : 1 888 353-8482 
Téléc. : 450 778-4967 
Courriel : formation.continue@mapaq.gouv.qc.ca  

Campus de La Pocatière 
401, rue Poiré 
La Pocatière (Québec) G0R 1Z0 
Tél. : 418 856-1110, poste 1252 
Tél. sans frais : 1 800 383-6272, poste 1 
Téléc. : 418 856-1719 
Courriel : cfpitalp@mapaq.gouv.qc.ca  

 
 

TA PASSION ! 

LA MACHINE À TRAIRE 
 
 
Module 1 : Fonctionnement de la machine à traire 
 
Objectif : Décrire le fonctionnement des différentes composantes de la machine à traire 
 

1. Le vide 
2. La pulsation 
3. Le vide moyen 
4. Les fluctuations de vide 
5. La griffe à lait 
6. Les manchons-trayeurs 
7. Le lactoduc 
8. Les canalisations à air 

 

9. Le groupe de réception 
10. Le régulateur de vide 
11. La pompe à vide 
12. Les salles de traite 
13. L’automatisation 
14. Le nettoyage du lactoduc 
15. Le refroidissement du lait  
 

 
 
Module 2 : Choix et évaluation de la machine à trai re 
 
Objectifs : - Dimensionner les systèmes 
  - Détecter les problèmes de fonctionnement de la machine à traire 

 
 
Cours privé :  ces modules sont disponibles en session privée pour les employés d’une même entreprise. 

1. Le choix du lactoduc 
2. Le choix des canalisations à air 
3. Le choix de la pompe à vide 
4. L’évaluation de la pente du lactoduc 
5. L’analyse de la pulsation 

6. L’analyse de la pulsation et du vide pendant 
la traite 

7. La mesure du débit d’air, de la réserve réelle 
et hors service 

8. La détection de problèmes 
 


