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 �  COUPER ICI  �  

 

Bulletin d’inscription Veuillez cocher :  Section à retourner avec paiement 

Titre du cours : Production de champignons de spécialité �  Livre fourni - Groupe 30328 

    �  Livre non fourni – Groupe 30327  

Nom :  Prénom :  Date de naissance :  

Adresse :  App. :  Tél. :  

Ville :  Code postal :  Cell. :  

Scolarité :  Téléc. :  Courriel :  
    

Paiement : � Chèque � MasterCard � Visa � Facturation à l’entreprise  

No carte :  Expiration : mois        année Signature :  
    

Nom de l’entreprise / employeur :  Type de production :  

Poste occupé :  Tél. :  

Adresse :  Téléc. :  

Ville :  Code postal :  
 

 

PRODUCTION DE CHAMPIGNONS DE SPÉCIALITÉ 
 

Dates :  17, 18, 24 et 25 mars 2012 – groupe 30327 (livre non fourni) et groupe 30328 (livre fourni) 
De 9 h 30 à 16 h 30 (6 heures par jour) 
 

Lieu : Campus de Saint-Hyacinthe 
 

 

Durée : 24 heures 
 

 

Clientèle : Cette formation s'adresse aux personnes désirant s’initier à cette production et à établir éventuellement une 
production champignonnière. 
 

Formateur : François Huart, producteur de champignons 
 

 

Coût : 350 $ par personne (livre Cultivez vos champignons fourni) ou 325 $ (livre non fourni) 
Voir au verso les modalités de paiement 
 

Participants : Entre 8 et 15 par groupe 
 

 

Date limite 
d’inscription : 

 
3 mars 2012 – Une place ne vous est pas assurée après cette date. 
 

 

Frais d’annulation : Remboursement complet si vous annulez avant la date limite d’inscription. 
Aucun remboursement si vous annulez après la date limite d’inscription. 
 

Reconnaissance : Attestation de participation (80 % de présence requise) 
 

Partenariat : Cette formation est rendue possible grâce à la contribution financière d’Emploi-Québec Montérégie et au 
soutien du Collectif régional en formation agricole. Le coût d’inscription est conditionnel au financement 
disponible. 
 

  
 



Cultive 
www.ita.qc.ca 

 

    
 �  COUPER ICI  �  

 

Attention : aucune place ne sera réservée sans le p aiement des droits d’inscription 

Procédure d’inscription 
• Par téléphone : paiement par carte de crédit  (Visa ou MasterCard). 

Campus de Saint-Hyacinthe : 450 778-6504, poste 6221 ou 1 888 353-8482 
Campus de La Pocatière : 418 856-1110, poste 1252 ou 1 800 383-6272, poste 1 

• Par la poste : faites parvenir, avant la date limite, à l’adresse du campus concerné, votre bulletin d’inscription ainsi que votre 
chèque  

- fait à l’ordre du ministre des Finances  
- encaissable à la date limite d’inscription 

 Campus de Saint-Hyacinthe 
3230, rue Sicotte, C.P. 70 
Saint-Hyacinthe (Québec) J2S 7B3 
Tél. : 450 778-6504    Information : poste 6201  Inscription : poste 6221  
Tél. sans frais : 1 888 353-8482 
Téléc. : 450 778-4967 
Courriel : formation.continue@mapaq.gouv.qc.ca  

Campus de La Pocatière 
401, rue Poiré 
La Pocatière (Québec) G0R 1Z0 
Tél. : 418 856-1110, poste 1252 
Tél. sans frais : 1 800 383-6272, poste 1 
Téléc. : 418 856-1719 
Courriel : cfpitalp@mapaq.gouv.qc.ca  

 
 

TA PASSION ! 

PRODUCTION DE CHAMPIGNONS DE SPÉCIALITÉ 
 
 
Objectifs du cours : 
- Appliquer des méthodes de culture appropriées aux différentes espèces de champignons de spécialité 
- Identifier les équipements et infrastructures nécessaires aux espèces cultivées et au marché ciblé 
 
 
Contenu : 
- Module 1 : Les champignons, biologie et notions générales de culture 
- Module 2 : La fabrication du mycélium 
- Module 3 : La culture en substrat florifère stérilisé 
- Module 4 : La culture en substrats florifères pasteurisés 
- Module 5 : La culture en substrats florifères crus 
- Module 6 : Configuration d'une champignonnière  
- Module 7 : Implantation, production, gestion et marché 
 
 
Matériel fourni à chaque participant : 
- 4 pots de grain stérilisé (millet ou blé) 
- 4 géloses 
- 1 scalpel 
- 1 culture prête à fleurir en substrat solide (sciure de bois enrichie de produits céréaliers) 
- 4 sacs de substrat stérilisé 
- 1 chambre de culture expérimentale 
- Sacs de culture divers 
- 1 livre Cultivez vos champignons 
 
 
Déroulement 
Le formateur présentera les aspects théoriques liés aux différentes étapes de production, diverses démonstrations 
(humidification, empotage, stérilisation, inoculation de substrats et gobetage) seront réalisées par ce dernier et chaque 
participant aura par la suite à inoculer différents substrats avec différentes espèces de champignons. Ces substrats seront 
conservés par les participants qui pourront poursuivre la production à la maison. 


