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Systeme de fertigation

La fertigation a éte etablie en fonction de I’analyse du sol

1 L solut./50 L d’eau

SL-0€E-SL

Engrais hydrosolubles

15-30-15

HIGH PHOSPHATE FERTILIZER

ENGRAIS FORT EN PHOSPHORE

CAUTION: This fertilizer contsins boron, copper,
manganese, molybdenum and zinc, and should be
used only as recommended. |t may prove harmiul
when misused.

DIEECTIONS FOR USE: PlantProd® fertizer is
recommended for use an all plants. For tender plants.

‘GUARANTEED MINIMUM ANALYSIS
ANALYSE MINIMUM GARANTIE:

éire employé que de I3 maniére recommandée. I peut étre

Chelated copper (actid)
Cu

Acide assimitable
Soluble| | Potasse sull)l:(KgD
Boron (actual) { Bore [réed) (B)....

)/

(P203)...

To fettiize with 100 ppm nitrogen, add 67 g Plant-
Prod® 1530-15 to 100 L of water, for 200 ppm
nitrogen, add 134 g to 100 L of water.

0
Chelated iron ;m)fmmém’;rp‘equ),,,,,,,mm
Chelated manganese (i

diamine

m;mmauwm( } (Mo) .
zin (actual) f Zine chélate (rée) (Zn) ...
& (ehens e koo g 54 (W

{réel) (M)

|l9859|10512|||

noct ' mal & propos.

MODE D'EI!PLOI Lengrais  PlantProd®  est

lexterieur par temps chaud, utiiser la moibé de Ia quantits
recommandée.  Utiiser de feau chaude pour une
solubiité plus rapide. Entreposer dans un endrot frais et
sec.

Pour fertiiser avec 100 ppm d'azote. sjouter 67 g de
Plant-Prod® 15-30-15 & 100L d'eau, pour 200 ppm
dazote, sjouter 134 g & 100 L deau.

15-30-15 SECROPS/ CULTURE EN SERRE OUTDOOR APPLICATIONS! APPLICATIONS
Intemmitiant Feeding! Constant Feeding/ Bedding Plans/ Turl Pelouse Agricutural Crop!
par intenvates Aoplication corstante Fleurs annuelies Cultures en champ

Ratel Taux 400g/100L 36-135g1100L 135-260g/100L . 8.5-13kg/1000L
Frequencyl every 2 wesks! every watering! onoe per week! (0.3 - 0.41 Ibs1000 5.7 fimes per season
Fréquence toutes les 2 semaines 3 chaque amosage une fois par semaine [l —"‘"'b"zﬂi‘ 'P‘z) 5.7 fois par sarson
Coveragel 100L/10m’ oriou 100L/10m oriou 100LIS0-100 fatsbohes 1000Lha
Couverture 100L450 pots 100Li450 pois

809

15-30-15


http://fr.made-in-china.com/co_wintongch/product_NPK-Water-Soluble-Fertilizer_hsohgrion.html

2 mois apres la plantation
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Premiers fruits

Juin 2009







Prise de données 2010 -2011




Grille d’évaluation pour la récolte de camerise
25 plants distribués en 5 cultivars (5 pts/cultivar)

Cultivars Poids (g) Go Gt Brix* Fermeté Couleur Autres

Blue Belle

Ognennyi Opal

Dim ka

Tominchka

Berry Blue

Golt: De 0ab5 (0= mauvais, 1 = insipide, 2 = moyen, 3 = bon, 4 = tres bon et 5 = excellent)
Brix : Le taux de sucre des fruits (°Brix) sera mesuré avec un réfractom etre
Fermeté : De0Oa5(0=mouet 5=ferme)

Couleur: De 0a 5 (0 = pale et 5= foncé)

P Idéalement 3 évaluateurs devraient participer dans Il'attribution de la cote des différents parametres. —

Poids moyen d'un fruit (g/fruit)

Cultivars Blue Belle O. Opal Dimka Tominchka Berry Blue

Poids 50 fruits (g)

Observations




Récoltes

2010 : 2 et 17 juin
2011 : 16 et 27 juin




Rendements moyen par cultivar

Poids (kg)

Cultivars
2010 2011
Berry Blue 0,09 1,02
Blue Belle 0,06 1,21
Ognennyi opal 0,01 0,41
Tominchka 0,01 0,73
Dimka 0,04 0,68
Moyenne 0,04 0,81




rdﬁ L

Determlnatlon du moment de la recolte
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Comportement de la réecolte en 2010

500

Rendement (g)
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— O=— Blue Belle
—t——0gnennyi Opal
— X =Dimka

— O==Tominchka

= =0= =Berry Blue

15 jours récolte

Temps de maturation : 60 et 70 jours

temps qui s'écoule depuis la floraison a la maturation fruits



Rendement (kg)

—3— Blue Belle
—#—— Ognennyi Opal
—» = Dimka

—&— Tominchka

—eo— Berry Blue

11 jours recolte

16 22 27

Juin

Temps de maturation : 60 et 70 jours
temps qui s'écoule depuis la floraison a la maturation fruits



Stratégie de plantation ideale x récolte mecanique
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P = Berry Blue (pollinisateur) X = autres cultivars



Gout

» MI-sure

1

Les cultivars Tominchka et Dimka ont un meilleur godt



Caracteristiques des fruits

Cultivars Gout Fermeté | Couleur
Berry Blue 3 (bon) 3 5
Blue Belle 2 (moyen) 3 5
Ognennyi Opal | 0 (mauvais) 0 5
Tominchka 5 (excell.) 3 5
Dimka 4 (trés bon) 2 5

Golt : De 0 a5 (0 = mauvais, 1 = insipide, 2 = moyen, 3 = bon, 4 = tres bon
et 5 =excell.

Fermeté : De 0 a5 (0 = mou et 5 = ferme)

Couleur : De 0 a5 (0 = pale et 5 = fonce)



Journee petits fruits 2011
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Ognennyi Opal




Ognennyi Opal




Berry blue Pollinisateur




Berry Blue Pollinisateur
Croissance rapide

0.4 m

CAMERISIER

BERRY BLUE

POHLINISATEUR










Tominchka
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Blue belle







Poids moyen d'un fruit (g/fruit)

50 fruits pesés et divises x leur quantite

Cultivars | Blue Belle BBEILrey O. Opal | Tominchka | Dimka | Moy.
2010 (9) 0,54 0,44 0,50 0,52 0,54 0,51
2011 (9) 0,65 0,56 0,58 0,31 0,41 0,50
Moyenne 0,60 0,50 0,54 0,42 0,48 0,51




Calibre

0,5et 2,2 cm de long




BrixX = Taux de sucre

Aucune correlation entre le Brix et le got !

Brix : matiere seche soluble dans un liquide

saccharose, sels, acides, composes phéenoliques, etc.



Brix des fruits

Cultivars 2010 2011
Berry Blue 12,30 12,70
Blue Belle 13,90 12,08
Ognennyi Opal 12,10 12,66
Tominchka 10,30 12,85
Dimka 11,90 12,13
Moyenne 12,10 12,48




Brix / Gout

Cultivars Moygnne
Brix
Berry Blue 12,5
Blue Belle 12,9
Ogn. Opal 12,3
Tominchka 11,6
Dimka 11,9
Moyenne 12,0
|l est probable que le golt

Fruits Brix
Fraises 10 -12
Bleuets 7-12
Pomme 12 - 15
Kiwi 11-13
Ananas 10 - 13
Raisin 15 -23

orovient de la haute

proportion de composeés phénoliques (tannins).

Raisin : les tanins sont localises dans la pellicule et les pépins, et ils

sont responsables de la couleur et I’astringence des baies.




Transformation

Marché a developper !

HASKAF TEA

Vitamine C =40 - 70mg/100g


http://images.google.ca/imgres?imgurl=http://img.photobucket.com/albums/v308/Eskimaude/haskap_201.jpg&imgrefurl=http://www.sigur-ros.co.uk/board/viewthread.php%3Ftid%3D21457%26page%3D4&usg=__nsFM65bETjnvJCtznt29cyZIPlk=&h=280&w=390&sz=144&hl=fr&start=12&um=1&tbnid=DNECM8r51NwRxM:&tbnh=88&tbnw=123&prev=/images%3Fq%3Dhaskap%26hl%3Dfr%26lr%3Dlang_fr%26sa%3DN%26um%3D1
http://images.google.ca/imgres?imgurl=http://thumbnail.image.rakuten.co.jp/%400_mall/mitsubosi/cabinet/haskap_roll_1.jpg&imgrefurl=http://review.rakuten.co.jp/shop/4/194144_194144/1.0/&usg=__7-WOA2gcCnKyBu9IpEcMhdQSKvI=&h=200&w=254&sz=47&hl=fr&start=64&um=1&tbnid=k2gcpkNthspLaM:&tbnh=87&tbnw=111&prev=/images%3Fq%3Dhaskap%26ndsp%3D20%26hl%3Dfr%26lr%3Dlang_fr%26sa%3DN%26start%3D60%26um%3D1
http://images.google.ca/imgres?imgurl=http://www.foodhokkaido.gr.jp/works/seikajirei/img/hasukaputeacan.jpg&imgrefurl=http://www.foodhokkaido.gr.jp/works/seikajirei/hasukapu.html&usg=__v0Ck_W9xlrynkMkOUYcPBNS-V3I=&h=170&w=170&sz=11&hl=fr&start=129&um=1&tbnid=OHPMKjtKDajDuM:&tbnh=99&tbnw=99&prev=/images%3Fq%3Dhaskap%26ndsp%3D20%26hl%3Dfr%26lr%3Dlang_fr%26sa%3DN%26start%3D120%26um%3D1
http://images.google.ca/imgres?imgurl=http://www.mochigome.jp/templates/default3/images/haskap200-ice.jpg&imgrefurl=http://www.mochigome.jp/fuuren_hascap.php&usg=__g9W0YqqwdblK9wyxdQTOK68EQQE=&h=160&w=200&sz=11&hl=fr&start=172&um=1&tbnid=Ik8prizmITYHMM:&tbnh=83&tbnw=104&prev=/images%3Fq%3Dhaskap%26ndsp%3D20%26hl%3Dfr%26lr%3Dlang_fr%26sa%3DN%26start%3D160%26um%3D1
http://images.google.ca/imgres?imgurl=http://farm1.static.flickr.com/97/236396622_7b78e644b9.jpg%3Fv%3D0&imgrefurl=http://flickr.com/photos/katnsatoshi/236396622/&usg=__G97x3ijn_xFAi7Z2P-lUWwZ6_hs=&h=375&w=500&sz=98&hl=fr&start=233&um=1&tbnid=ZMMQztHGBU-hlM:&tbnh=98&tbnw=130&prev=/images%3Fq%3Dhaskap%26ndsp%3D20%26hl%3Dfr%26lr%3Dlang_fr%26sa%3DN%26start%3D220%26um%3D1




Conclusion essails VG

=L_e premier fruit en saison;

=Commence a produire de la 2 M agnnée d’implantation;
=A la 2 eme année les rendements varient 7 et 88 g/plant;

=A la 3 eme année les rendements varient 0,4 et 1,2 kg/plant;

=|_a floraison commence en avril et la récolte en juin;

=|_e temps de maturation est d’environ 2 mois;

=Blue Belle et Berry Blue ont eté les plus productifs;

*Blue Belle le cultivar plus hatif;

=Berry Blue le cultivar plus tardif;

*Berry Blue, Dimka et Tominchka = meilleur gout;

=|_e godt des fruits varie entre mi-sure et mi-sucré;

=Riches en composés phenoligues (antioxydant). Donc c'est
Bon pour la sante
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