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Camerisier (Lonicera caerulea L.) 

Blue Belle

1 à 1,5 m 



Site 2007

Sol loam sableux (Bfs)



2008

Mai 2008



Système d’irrigation goutte à goutte 2008   

Mai 2008

Système d’irrigation goutte à goutte

Paillis de plastique
Buttes



2008

Juin 2008

5 m

1 m

Tensiomètre



Système de fertigation
La fertigation a été établie en fonction de l’analyse du sol

1 L solut./50 L d’eau 

Engrais hydrosolubles

http://fr.made-in-china.com/co_wintongch/product_NPK-Water-Soluble-Fertilizer_hsohgrion.html


2 mois après la plantation

Août 2008



Août 2008



2 mois après la plantation

Août 2008

Berry Blue

Pollinisateur



2009

Juin 2009



2009

Juin 2009



2009

Juin 2009

Premiers fruits





Prise de données 2010 -2011



Blu e B elle

O gnen nyi O pal

D im ka

To m inc hka

B er ry B lu e

C u ltiva rs B lu e B elle O.  O pa l D im ka T o m in ch ka B er ry B l ue

Po ids 5 0 fru its (g )

Ob servatio ns

P rocéd ure  pour 10  p lants :

G oû t :  D e  0  à 5  (  0  =  m a uva is , 1  =  in sipid e, 2  =  m oye n, 3  =  bon , 4  =  très  bon  et  5  = e xc el len t) 

Poids moyen d'un fruit (g/fru it) 

F erm eté  : D e 0 à  5  (0  =  m ou et  5  =  ferm e)

C o u leu r :  D e  0  à 5  (0 =  pâle et  5  = fonc é)

Id éa lem ent  3  éva lua teu rs  d evra ient  p a rtic iper dan s  l 'a ttr ib u tio n  d e  la  co te  d es  d iff é ren ts  param ètres .

Fermeté Co uleu r Autres

B rix  : Le ta ux de s uc re des  f ru its  (ºBr ix )  s era m es uré av ec  un ré frac tom ètre

Cultivars Po id s (g ) Go ût Brix*

À c ha que jou rn ée les frui ts s eront réc ol tés et pes és par cul tiv ar. T o us les fru its prés ent ant d es m a lfo rm ations , de s tac hes ou des v ariations

de c oloration s eron t not és dans la c olonne "Au tre s". Pou r obte nir le po ids m oye n d'un f ru it i l faud ra c hois ir au h as ard un tota l de 50 fruit s d e

ch aque  cu ltivar. C es  fruit s d evron t être p es és  et divisé s par 50.

Grille d’évaluation pour la récolte de camerise
25 plants distribués en 5 cultivars (5 pts/cultivar)



Récoltes

2010 : 2 et 17 juin
2011 : 16 et 27 juin



Rendements moyen par cultivar

Cultivars

Poids (kg)

2010 2011

Berry Blue 0,09 1,02

Blue Belle 0,06 1,21

Ognennyi opal 0,01 0,41

Tominchka 0,01 0,73

Dimka 0,04 0,68

Moyenne 0,04 0,81



Détermination du moment de la récolte



Détermination du moment de la récolte



Détermination du moment de la récolte
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Comportement de la récolte en 2010

Temps de maturation : 60 et 70 jours
temps qui s'écoule depuis la floraison à la maturation fruits

15 jours récolte
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Comportement de la récolte en 2011

Temps de maturation : 60 et 70 jours
temps qui s'écoule depuis la floraison à la maturation fruits

11 jours récolte

Blue b
ell
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âti

f

Berry Blue

Plus tardif



P P P P P P P P P P

X X X X X X X X X X

P P P P P P P P P P

X X X X X X X X X X

P P P P P P P P P P

X X X X X X X X X X

Stratégie de plantation idéale x récolte mécanique

P = Berry Blue (pollinisateur) X = autres cultivars



Goût
» mi-sure à mi-sucré «

Les cultivars Tominchka et Dimka ont un meilleur goût



Caractéristiques des fruits

Cultivars Goût Fermeté Couleur

Berry Blue 3 (bon) 3 5

Blue Belle 2 (moyen) 3 5

Ognennyi Opal 0 (mauvais) 0 5

Tominchka 5 (excell.) 3 5

Dimka 4 (très bon) 2 5

Goût : De 0 à 5 (0 = mauvais, 1 = insipide, 2 = moyen, 3 = bon, 4 = très bon 
et  5 = excell. 

Fermeté : De 0 à 5 (0 = mou et 5 = ferme) 
Couleur : De 0 à 5 (0 = pâle et 5 = foncé)



Journée petits fruits 2011



Ognennyi Opal



Ognennyi Opal



Berry blue Pollinisateur



0,4 m

Mai 2010

Berry Blue

1.5 m

Août 2008

Croissance rapide
Pollinisateur



Dimka





Tominchka





Blue belle



Blue belle



Poids moyen d'un fruit (g/fruit)

50 fruits pesés et divisés x leur quantité

Cultivars Blue Belle Berry 
Blue O. Opal Tominchka Dimka Moy.

2010 (g) 0,54 0,44 0,50 0,52 0,54 0,51

2011 (g) 0,65 0,56 0,58 0,31 0,41 0,50

Moyenne 0,60 0,50 0,54 0,42 0,48 0,51



Calibre

0,5 et 2,2 cm de long



Brix = Taux de sucre

Aucune corrélation entre le Brix et le goût !

saccharose, sels, acides, composés phénoliques, etc.

Réfractomètre

Brix : matière sèche soluble dans un liquide



Brix des fruits

Cultivars 2010 2011
Berry Blue 12,30 12,70

Blue Belle 13,90 12,08

Ognennyi Opal 12,10 12,66

Tominchka 10,30 12,85

Dimka 11,90 12,13

Moyenne 12,10 12,48



Brix / Goût

Cultivars Moyenne
Brix

Berry Blue 12,5

Blue Belle 12,9

Ogn. Opal 12,3

Tominchka 11,6

Dimka 11,9

Moyenne 12,0

Il est probable que le goût provient de la haute 
proportion de composés phénoliques (tannins).

Fruits Brix

Fraises 10 -12

Bleuets 7 - 12

Pomme 12 - 15

Kiwi 11 - 13

Ananas 10 - 13

Raisin 15 -23

Raisin : les tanins sont localisés dans la pellicule et les pépins, et ils 
sont responsables de la couleur et l’astringence des baies.



Vitamine C = 40 - 70mg/100g  

Transformation
Marché à développer !

http://images.google.ca/imgres?imgurl=http://img.photobucket.com/albums/v308/Eskimaude/haskap_201.jpg&imgrefurl=http://www.sigur-ros.co.uk/board/viewthread.php%3Ftid%3D21457%26page%3D4&usg=__nsFM65bETjnvJCtznt29cyZIPlk=&h=280&w=390&sz=144&hl=fr&start=12&um=1&tbnid=DNECM8r51NwRxM:&tbnh=88&tbnw=123&prev=/images%3Fq%3Dhaskap%26hl%3Dfr%26lr%3Dlang_fr%26sa%3DN%26um%3D1
http://images.google.ca/imgres?imgurl=http://thumbnail.image.rakuten.co.jp/%400_mall/mitsubosi/cabinet/haskap_roll_1.jpg&imgrefurl=http://review.rakuten.co.jp/shop/4/194144_194144/1.0/&usg=__7-WOA2gcCnKyBu9IpEcMhdQSKvI=&h=200&w=254&sz=47&hl=fr&start=64&um=1&tbnid=k2gcpkNthspLaM:&tbnh=87&tbnw=111&prev=/images%3Fq%3Dhaskap%26ndsp%3D20%26hl%3Dfr%26lr%3Dlang_fr%26sa%3DN%26start%3D60%26um%3D1
http://images.google.ca/imgres?imgurl=http://www.foodhokkaido.gr.jp/works/seikajirei/img/hasukaputeacan.jpg&imgrefurl=http://www.foodhokkaido.gr.jp/works/seikajirei/hasukapu.html&usg=__v0Ck_W9xlrynkMkOUYcPBNS-V3I=&h=170&w=170&sz=11&hl=fr&start=129&um=1&tbnid=OHPMKjtKDajDuM:&tbnh=99&tbnw=99&prev=/images%3Fq%3Dhaskap%26ndsp%3D20%26hl%3Dfr%26lr%3Dlang_fr%26sa%3DN%26start%3D120%26um%3D1
http://images.google.ca/imgres?imgurl=http://www.mochigome.jp/templates/default3/images/haskap200-ice.jpg&imgrefurl=http://www.mochigome.jp/fuuren_hascap.php&usg=__g9W0YqqwdblK9wyxdQTOK68EQQE=&h=160&w=200&sz=11&hl=fr&start=172&um=1&tbnid=Ik8prizmITYHMM:&tbnh=83&tbnw=104&prev=/images%3Fq%3Dhaskap%26ndsp%3D20%26hl%3Dfr%26lr%3Dlang_fr%26sa%3DN%26start%3D160%26um%3D1
http://images.google.ca/imgres?imgurl=http://farm1.static.flickr.com/97/236396622_7b78e644b9.jpg%3Fv%3D0&imgrefurl=http://flickr.com/photos/katnsatoshi/236396622/&usg=__G97x3ijn_xFAi7Z2P-lUWwZ6_hs=&h=375&w=500&sz=98&hl=fr&start=233&um=1&tbnid=ZMMQztHGBU-hlM:&tbnh=98&tbnw=130&prev=/images%3Fq%3Dhaskap%26ndsp%3D20%26hl%3Dfr%26lr%3Dlang_fr%26sa%3DN%26start%3D220%26um%3D1


Journée petits fruits 2011



Conclusion essais VG 
Le premier fruit en saison;
Commence à produire de la 2 ième année d’implantation;
À la 2 ième année les rendements varient 7 et 88 g/plant;
À la 3 ième année les rendements varient 0,4 et 1,2 kg/plant;
La floraison commence en avril et la récolte en juin;
Le temps de maturation est d’environ 2 mois;
Blue Belle et Berry Blue ont été les plus productifs;
Blue Belle le cultivar plus hâtif;
Berry Blue le cultivar plus tardif;
Berry Blue, Dimka et Tominchka = meilleur goût;
Le goût des fruits varie entre mi-sure et mi-sucré;
Riches en composés phénoliques (antioxydant). Donc c'est            

Bon pour la santé
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C'est bon la 
camerise !!!
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