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Quelques références 

• « Les producteurs disent que ça coûte environ  

        2 000 $ faire un bouvillon ! » (réf.: collègue) 

  Ce coût inclut quoi?  

  Le veau? Les frais de garde? La mise en marché? Le temps? 

  Quel genre de bouvillon?  

  1 100 lb ou 1 250 ou …? Quel rendement carcasse et en 
  viande? 

 

 

 

• 1,20 à 1,25 /lb carcasse chaude de bœuf « naturel » 
nourri à l’herbe (2006) 
http://www1.foragebeef.ca/$foragebeef/frgebeef.nsf/all/ccf129/$FILE/mktforagefinished.pdf 

 

 

Quelques références (suite) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Adaptation d’une simulation réalisée par l’University of California Cooperative Extention 2012 
 

Type de mise en 
marché (m.m.) 

Vente en carcasse 
(627 lb  @ 2.75 $ US/ lb) 

Marché  fermier 
( boîte 50 lb @ 7 $  US/ lb) 

Achat veau,  800 lbs @ 
1.30 $/lb 

1 040 $ 2,70 $/lb 1 040 $ 2,70 $/lb 

Coûts d’opération 921 $ 2,39 $/lb 1 343 $ 3,49 $/lb 

Intérêt m.c. assurance… 179 $ 0,46 $/lb 214 $ 0,56 $/lb 

Total des coûts 2 040 $ 5,30 $/lb 2 597 $ 6,75 $/lb 

Vente, (385 lb viande) 1 724 $ 4,48 $/lb 2 695 $ 7,00 $/lb 

Profit/Perte -415 $ -0,82 $/lb 98 $ 0,25 $/lb 

http://www1.foragebeef.ca/$foragebeef/frgebeef.nsf/all/ccf129/$FILE/mktforagefinished.pdf
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Calculateurs de 
coûts de production  

• Savoir d’où l’on part, c’est-à-dire estimer vraiment 
nos coûts de production 

 

• Estimer où l’on va, c’est-à-dire vérifier différents 
scénarios avant de démarrer ou de faire un 
changement important 

 

 
 

Vous êtes en production? 
 
 

https://www.google.ca/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwixo7SQ7r7XAhVDYyYKHZrODc0QjRwIBw&url=https://wonderopolis.org/wonder/how-does-a-calculator-work&psig=AOvVaw3G3k0g4338j4QfSeBSR9E_&ust=1510776185804764
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Exemple d’un outil 
disponible sur Internet 

 
Grass fed beef calculator 

 
http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary
/-grassfed-beef-financial-calculators 

 

• 4 phases d’alimentation avec des programmes 
alimentaires intégrés (NRC) pour des bouvillons 
mâles avec un poids à maturité de 650 kg 
(croisement courant CH x (SM X AN)) 
– Fourrage de très bonne qualité Eng = 0.8 Mcal/kg avec ou 

sans avoine* 

– Pâturage de bonne qualité avec ou sans avoine* 

– Ensilage de luzerne et maïs ensilage*  

*Le grain ne représente jamais plus de 40 % de la ration 
(Bio). 

 

 

 

Calculateur maison 

http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary/-grassfed-beef-financial-calculators
http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary/-grassfed-beef-financial-calculators
http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary/-grassfed-beef-financial-calculators
http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary/-grassfed-beef-financial-calculators
http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary/-grassfed-beef-financial-calculators
http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary/-grassfed-beef-financial-calculators
http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary/-grassfed-beef-financial-calculators
http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary/-grassfed-beef-financial-calculators
http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary/-grassfed-beef-financial-calculators
http://www.wallacecenter.org/resourcelibrary/-grassfed-beef-financial-calculators
https://www.google.ca/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwixo7SQ7r7XAhVDYyYKHZrODc0QjRwIBw&url=https://wonderopolis.org/wonder/how-does-a-calculator-work&psig=AOvVaw3G3k0g4338j4QfSeBSR9E_&ust=1510776185804764
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DONNÉES TECHNIQUES

A- ANIMAUX

Sexe

Poids d'abattage visé 625 kg             ou 1375  lbs

Alimentation

Phase 1

Âge, mois 9

Poids début d'engraissement 350 kg             ou 770      lbs

Date  début 01-nov-17

Date  fin 01-févr-18

Durée de la phase 92                      jours

Type d'alimentation

GMQ permis kg/j            ou 1,54  lbs/j

Poids de fin 414  kg             ou 912  lbs

Phase 2

Date  début 01-févr-18

Date  fin 20-mai-18

Durée de la phase 108                   jours

Type d'alimentation

Poids début d'engraissement 414                    kg             ou 911,68  lbs

GMQ visé kg/j            ou 1,76  lbs/j

Poids de fin 501  kg             ou 1102  lbs

Calculateur maison (Simulation de base)  

 Abattage

Âge à l'abattage , mois 19,4

GMQ de l'engraissement 0,9  kg/j            ou 1,9  lbs/j

Poids à la ferme, Kg 625

Perte lors de l'abattage 4,00% 600 kg       ou 1320 lbs

Rendement carcasse 54,00% 324 kg       ou 713 lbs

Perte lors du ressuyage, maturation 4,00% 311 kg       ou 684 lbs

Perte à la découpe 34,58% 204 kg       ou 448

Perte dû à des problèmes de qualité 1%

lbs  = Poids en viande maigre

Poids après la perte 

$/bouvillon ($/kg viande)

Coût de production du veau-ferme 2,35  $           /livre   ou 5,17  $                        /kg= 1 809,50 $

Poids à l'encan 5,0% perte de poids pour un poids de vente               333    kg

Bouvillon, sexe, poids : Mâle

Prix au 01/11/17        2,1800  $ /livre

Prix de vente à l'encan        4,7960  $ /kg     1 594,67  $ 

    Frais transport 30,00  $         /animal          30,00  $ 

    Frais de vente 22,00  $         /animal          22,00  $ 

Valeur nette estimée du veau     1 542,67  $ 

Valeur estimé du veau pour fin des calculs option:          1 542,67  $ 7,58 $

Nombre de bouvillons/lot 10                 

B - Alimentation

770 lbs ou 350 kg

A- Valeur estimée du veau 

Coût total des aliments 397,96  $         1,96 $

C- Autres coûts:

Médicaments,vermifuge et vétérinaire 1 5,00  $           5,00  $                 0,02 $

Litière (kg/jr) 1,75 kg/j 200 j 130,00  $       / t 45,50  $              0,22 $

Autres frais animaux 0,00 $

Fumier:                            $/tête= 0,02 m3/tête/j 200 j 1,88 $/m3 7,52  $                 0,04 $

Rejets 2% par élevage 1 770,66  $    35,41  $              0,17 $

Perte par mortalité 1,4% par élevage 1 770,66  $    24,79  $              0,12 $

Frais disposition animaux morts 1,4% 80,00  $         1,12  $                 0,01 $

Assurance animaux 1 796,57  $    5,50  $           /1000 $ 9,88  $                 0,05 $

Logement-rép, taxes, assur.(30ans),     m2/tête= 4,5 265,00  $         2,8% /1000$/élevage 28,63  $              0,14 $

Main d'œuvre+salaire payé-période 1, (hre/j/lot) 1,25 92 15,00  $                      / h         payé 0,0% -  $                   0,00 $

Main d'œuvre+salaire payé-période 2, (hre/j/lot) 1,25 108 15,00  $                      / h         payé 0,0% -  $                   0,00 $

Main d'œuvre+salaire payé-période 3, (hre/j/lot) 0,75 113 15,00  $                      / h         payé 0,0% -  $                   0,00 $

Main d'œuvre+salaire payé-période 4, (hre/j/lot) 0 0 15,00  $                      / h         payé 0,0% -  $                   0,00 $

Intérêt ouverture de crédit 100% 1 835,09  $      4,20% 313/365j 77,07  $              0,38 $

Total coûts 234,93  $            1,15 $

Valeur du bouvillon avant frais généraux 2 175,56  $         10,69 $
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D - Frais généraux
$/bouvillon ($/kg viande)

Téléphone, électricité 100,00  $       10                             têtes 10,00  $              0,05 $

Frais professionnels (comptable, UPA, consultant, association..)400,00  $       10                             têtes 40,00  $              0,20 $

Divers (fourniture de bureau…) 100,00  $       10                             têtes 10,00  $              0,05 $

10                             têtes -  $                   0,00 $

60,00  $              0,29 $

E - Revenus à déduire

Moins: $/bouvillon ($/kg viande)

Revenus net des rejets 2% 487,55 kg poids moyen 4,00  $           /kg 37,96  $              0,19 $

Compensation net asra des rejets 2% 137,55 kg gain animal rejeté -  $             /kg -  $                   0,00 $

Compensation net asra bouvillons 98% 275,10 kg gain bouvillon -  $             /kg -  $                   0,00 $

37,96  $              0,19 $

F- Amortissements-bâtiments et équipements $/bouvillon ($/kg viande)

Logement: bâtiment ou enclos d'hivernage 1 193  $         valeur de remplacement 3,0% 313        /365j. 30,68  $              0,15  $             

Équipement 3 000     valeur de remplacement 6,0% 313        /365j. 154,36  $            0,76  $             

185,03  $            0,91  $             

Coût du bouvillon avant découpe avant la rémunération du travail de l'exploitant : 2 382,63  $         11,71  $          

G- Travail de l'exploitant (h)

$/bouvillon ($/kg viande)

Travail non rémunéré (heures) 33,48              heures non payées 15,00  $         /hre 502,13  $            2,47  $             

Coût du bouvillon avant découpe après  la rémunération du travail de l'exploitant et du capital 2 884,76  $   14,17  $     

H- Frais de mise en marché
$/bouvillon ($/kg viande)

Transport vers l'abattoir 50,00  $            /voyage 1             animal/voyage 50,00  $              0,25  $             

Frais d'abattage 90,00  $            /animal 90,00  $              0,44  $             

Frais de réfrigération (vieillissement) /jr/carcasse 14           jours -  $                   -  $               

Frais de vente ( comm., transport ) 10                 -  $                   -  $               

Frais de découpe, emballage, étiquetage kg carcasse 324 2,10  $                        $/kg carcasse 680,51  $            3,34  $             

Transport de la viande (retour ) 10,00  $                      1 animal/voyage 10,00  $              0,05  $             

Frais de congélation 204 0,11  $                        /kg viande 22,39  $              0,11  $             

Frais de livraison et autres 204 0,33  $                        /kg viande 67,16  $              0,33  $             

Frais de promotion 250,00  $                    10                 animal/an 25,00  $              0,12  $             

Frais de location kiosque ou autre 250,00  $                    10                 animal/an 25,00  $              0,12  $             

Frais de permis 300,00  $                    10                 animal/an 30,00  $              0,15  $             

Amortissement, réparation des équipements 10% %/an              valeur 1 000,00  $                10                 animal/an 10,00  $              0,05  $             

Main d'œuvre:    120              heures -  $               

salaire payé  (lot; hres) 0% 0,00 -  $                          / h -  $                   -  $               

propriétaire  (lot; hres) 100% 120,00 15,00  $                      / h             180,00  $            0,88  $             

1 190,06  $         5,85  $             

Coût du bouvillon en découpe avant frais de retour (qualité) 4 074,81  $   20,02  $     

Frais dûs à des problèmes de qualité 1% 4 074,81  $                40,75  $                0,20  $             

récupération, transport,…, kg 2,04 0,22  $              /kg 0,45  $                 0,00  $             

transformation en produits transformés, kg 2,04 5,20  $              /kg 10,58  $              0,05  $             

moins vente de produits transformés, kg 2,04 11,00  $            /kg avec un % perte de 10% 20,15  $              0,10  $             

31,63  $ 0,16  $             

Coût du bouvillon en découpe après  ajustement dûs à des problèmes de qualité 4 106,45  $   20,18  $     

Coût du bouvillon en découpe après profit 10% 4 517,09  $   22,20  $     
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Apport des postes au coût de production  
(20,18 $/kg avant profit) 

37% 

10% 
11% 

12% 

25% 

4% 1% Veau

Alimentation

Autres coûts
var+fixes+amort-revenus asra

Travail production

Mise en marché

Travail mise en marché

Problèmes qualité

Prix de gros des bouvillons 
 base carcasse à Montréal 

http://aimis-simia.agr.gc.ca/rp/index-
fra.cfm?report_format_type_code=21&action=gR&signature=D2E43DE680288FEA228E044D81831BFB&pdctc=&r=620&pTpl=1&btnDownload=Voir 

8,02 $/kg carcasse 
 

Simulation de base 
9,33 $/kg carcasse 
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• Prix de revient du veau 

• Poids de vente du bouvillon et son rendement 
carcasse 

• Coût des fourrages 

• Rémunération du travail 

• Coût de la mise en marché 

Impact de certains 
paramètres sur les 
coûts 

Prix de revient du veau 
 

Compensation net ASRA Bouvillons et Prix du veau annuel pour des années précises 2013-2016, FADQ  

À partir de la simulation de base 

 

Prix du veau, $/lb         1,44  $         1,90  $         2,20  $         2,60  $  

Veau produit (net)   1 001,00  $   1 338,00  $   1 557,00  $   1 850,00  $  

ASRA bouvillons net, kg gain -0,015 0,67 0,402 -0,1343 

Coût/bouvillon ASRA   3 518,00  $   3 698,00  $   4 011,00  $   4 442,00  $  

Coût /kg viande ASRA        17,29  $        18,17  $        19,71  $        21,83  $  

Coût/bouvillon    3 514,00  $   3 882,00  $   4 122,00  $   4 479,00  $  

Coût/kg viande        17,14  $        19,08  $        20,26  $        22,01  $  

Coûts de production du veau: 
 + stable  et + de contrôle ? 
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Poids de vente du bouvillon 
et son rendement carcasse 

 

Poids final du 
bouvillon 

500 kg 
1 100  lbs 

550 kg 
1 210   lbs 

600 kg 
1 320  lbs   

650 kg 
 1 430  lbs 

Rendement 
carcasse 

Coût/kg viande 

51 %        23,52  $        22,44  $        21,55  $        20,77  $  

53 %        22,77  $        21,74  $        20,88  $        20,13  $  

55 %        22,08  $        21,08  $        20,25  $        19,53  $  

57 %        21,44  $        20,48  $        19,68  $        18,98  $  

Un poids, un rendement de carcasse et en viande plus élevés = piste intéressante si 
réalisée économiquement ( → choix génétique vs SOL, alimentation H.E….) 

Coût des fourrages 

 $ foin :  
$ pâturage 

125 $: 
62,5 $ 

150 $: 
75 $ 

175 $: 
87,5 $ 

200 $: 
100 $ 

Coût/bouvillon   4 040,00  $   4 106,00  $   4 173,00  $   4 240,00  $  

Coût/kg viande        19,85  $       20,18$        20,51  $        20,83  $  

Rémunération du travail 
 Rémunération 

0 $/h 10 $/h 15 $/h 20 $/h 

Efficacité Coût/kg viande 

100 % 16,79 $ 19,05 $ 20,18 $ 21,31 $ 

120 % 16,79 $ 19,50 $ 20,85 $ 22,21 $ 

140 % 16,79 $ 19,95 $ 21,53 $ 25,42 $ 
Simulation de base = 45 h/bouvillons/an 
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Coût de la mise en marché 

 
 Promotion, kiosque 

Heures/an 
Investissement 

250 $ 
100  
0 $ 

500$ 
120 

1 000 $ 1 

2 000$ 
200 

2 000$ 2 

5 000 $ 
550 

10 000 $ 3 

Nb de bouvillons Coût/kg viande 

10 19,86 $ 20,18 $ 21,57 $ 26,06 $ 

20 17,95 $ 18,14 $ 18,86 $ 21,18 $ 

30 17,32 $ 17,46 $ 17,95 $ 19,55 $ 

1 Augmentation de 1 000 $/tranche de 10 bouvillons supplémentaires 
2 Augmentation de 2 000 $/tranche de 10 bouvillons supplémentaires 
3 Augmentation de 5 000 $/tranche de 10 bouvillons supplémentaires 

Conclusion 

• «You can’t manage what you don’t measure » Harlan 
Hughes , professeur émérite de l’Université du Dakota du Nord, 

(Beef Magazine) … « Mesurer pour mieux gérer », PATBQ  
– Technique, économique… en production et mise en 

marché 

•  Importance des connaissances, aptitudes, outils, 
ressources pour un travail efficace et rentable (ex: 
corral, planification des déplacements, récolte de fourrage de 
qualité, comptabilité, gestion, planification, vente…) 

• Équilibre 
 



2017-11-28 

11 


